
VINS BLANCS

VIN ROSÉ

VINS ROUGES

APÉRITIFS

BIÈRES PRESSION

BOISSONS CHAUDES

EAUX MINÉRALES

BOISSONS FRAÎCHES

DIGESTIFS

VINS DU MOIS : 3.60� 5.90� 9.90� 15.00� LE VERRE 12,5 cl ... PICHET, 25 cl - ... 50 cl - ....75 cl - -   

Le verre 12,5 cl 75 cl

AOC MINERVOIS...................................................................................................18.50�
AOC CÔTES DU RHONE.............................................................. ..................4.20� 18.50�
AOC BOURGOGNE...............................................................................................22.00�
AOC St NICOLAS de BOURGUEIL................................................. ..................4.50� 22.00�
AOP CÔTES D’AUVERGNE  ..................................................................................19.90�
AOP PIC St LOUP....................................................................................................38.00�

KIR.......................................10cl - 3.00�

BIRLOU, MARTINI, MUSCAT, PORTO, SALERS,

SUZE, AVEZE, TONTON.........6cl - 3.00�
 RICARD, PASTIS,...................2cl - 3.00�
 WHISKY..................................2cl - 3.00�
 WHISKY..................................4cl - 5.00�

JUS DE FRUITS..............................20cl - 3.30�

AUVERGNAT THÉ PÊCHE...............33cl - 3.30�
SIROP A L’EAU,.............................25cl - 2.00�
ORANGINA..................................25cl - 3.30�
COCA-COLA, AUVERGNAT COLA..33cl - 3.30�
AUVERGNAT TONIC......................33cl - 3.30�

(Birlou, Tonton, framboise, pêche,mûre, cassis)

(ACE, orange, abricot, ananas, tomate, pamplemousse)GRIMBERGEN..........................25cl - 4.30�
GRIMBERGEN..........................33cl - 4.50�
BOUGNAT Bock 15cl -  ...25cl -2.30�  3.20�
BLANCHE................................25cl - 4.30�
BLANCHE................................33cl - 4.80�

PERRIER....................................33cl - 3.30�
 EVIAN, BADOIT.........................50cl - 3.30�
 VITTEL, BADOIT............................1l - 3.90�
 SAINT-GÉRON..........................75cl - 5.10�

BLANC de BLANCS...................75cl - 58.00�
 3BLANC de BLANCS.................37,5cl - 3.00�
 COUPE....................................10cl - 7.50�

COGNAC,  VERVEINE, GET,

POIRE WILLIAMS ........................4cl - 6.00�
8.00�RHUM, GENESTINE ....................4cl - 

EXPRESSO ....................................... 1.60�
DOUBLE EXPRESSO ......................... 2.60�
PETIT CRÈME..................................... 1.90�
GRAND CRÈME ................................. 3.20�
CHOCOLAT....................................2.50�
THÉ.............................................2.50�
INFUSION...................................2.50�

Terrasse - Parking Privé
10, rue des Sauzes - 63170 AUBIÈRE

Tél. 04 73 27 57 18
www.labrasserie-aubiere.fr
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IGP VIOGNIER ............................................................................... ...............4.20� 15.50�
IGP CHARDONNAY .................................................................. ..............4.50� 17.80�

AOP CÔTES DE PROVENCE ....................................................................................20.00�

L�abus d�alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

CHAMPAGNES



FORMULE A 14.50 �
ENTRÉE

Terrine de campagne
ou Salade mixte

ou Oeuf Auvergnat
ou Meurette ou Mayonnaise

ou Pounti
+

PLAT DU JOUR N° 1
ou Haché du boucher
ou Andouillette grillée
ou Salade Auvergnate

ou Salade Pierrefortaise

ou

PLAT DU JOUR N° 1
ou Haché du boucher
ou Andouillette grillée
ou Salade Auvergnate

ou Salade Pierrefortaise
+

FROMAGE OU DESSERT
(sauf café Liégeois/chocolat Liégeois/café Gourmand)

LES ENTREES SALADES GÉANTES

FROMAGES

(Salade, tomates, bœuf séché, noix, lardons, châtaignes)

(Salade, tomates, lentilles, lardons, oignons rouges, œuf poché, copeaux de Cantal)

(Composée selon vos désirs)

(Salade, tomates, haricots verts, thon, poivrons,
pommes de terre, œuf, anchois, olives)

TERRINE DE CAMPAGNE..................... 5.40�
 SALADE MIXTE................................. 5.40�

OEUF AUVERGNAT............................. 5.40�

 PETITE ASSIETTE DE CHARCUTERIE...... 8.10�
 OEUF POCHÉ MEURETTE.................... 5.40�
5.40�OEUF MAYONNAISE..................... 

    POUNTI................................... 5.40�

(Salade, pommes de terre, œuf dur, sauce bleu)

(Salade, tomates, œuf dur)

ANDOUILLETTE GRILLÉE................... 10.00�
 HACHÉ DU BOUCHER...................... 10.00�

   PLANCHE DU CANTAL...........12.00�

14.50�PAVÉ DE SAUMON A L’UNILATÉRALE..

(Charcuterie, pounti, frites)

Recommandation du Chef

SUGGESTIONS DU JOUR PLAT DU JOUR N° 1......................10.00�
PLAT DU JOUR N° 2......................12.00�

         PIERREFORTAISE................. 10.00�

NIÇOISE.......................................12.00�

AUVERGNATE..................................10.00�

CÉSAR...........................................13.00�

AUBRAC........................................12.00�

CHÈVRE.........................................11.00�

GOURMANDE..............................12.00�

VÉGÉTARIENNE.............................12.80�

(Salade, tomates, Cantal, Bleu, jambon de pays,
pommes de terre)

(Salade, tomates, lardons, croûtons, oignons rouges,
poulet pané, grana padano, sauce César)

(Salade, tomates, pommes, fromage de chèvre chaud 
sur toasts, miel d’Auvergne, noix)

(Salade, chèvre, lardons, gésiers, croûtons,
billes de chèvre, tomates confites)

SUPRÊME DE POULET FERMIER 200G..14.00�
 HACHÉ DU BOUCHER A CHEVAL...... 11.50�

PAVÉ DE BŒUF RUMSTEACK 160G....18.50�
BAVETTE D’ALOYAU 160G.................17.30�
   ENTRECÔTE 260G...................21.00�
TARTARE DE BŒUF 200g...................17.00�

1/2 SALADE GÉANTE SERVIE EN ENTRÉE.............. 7.00�
(Coupé par nos soins)

TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU....18.00�

(Steak 150 grs, compotée d’oignons, tomate confite, 
poitrine de porc grillée, sauce cantal)

BURGER «LE CANTALOU»................18.00�

        CANTAL VIEUX, CANTAL ENTRE-DEUX,

FOURME D’AMBERT, St NECTAIRE.......5.40�
ASSIETTE DE 3 FROMAGES....................5.40�
FAISSELLE............................................4.20�

DESSERTS

(Assortiment de mignardises, expresso)

SALADE DE FRUITS..............................5.40�
COUPE FRAICHEUR COULIS FRUITS ROUGES.

OU CRÈME DE MARRON ..............5.40�
   MILLE-FEUILLE........................5.40�
CRÈME CARAMEL OU CRÈME BRÛLÉE....5.40�
MŒLLEUX AU CHOCOLAT..................5.40�
TARTE DU JOUR..................................5.40�
MOUSSE AU CHOCOLAT.....................5.40�
DESSERT DU JOUR..............................5.40�
PROFITEROLES....................................5.40�
VACHERIN VANILLE OU FRAMBOISE.....5.40�
COUPE DE GLACE 3 BOULES................5.40�
CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGEOIS....................

DAME BLANCHE.................................7.90�
CAFÉ GOURMAND..............................8.50�

Pour toutes modifications ou suppléments sur la carte : 1.70�

DU PRODUCTEUR A L’ASSIETTE ... DU PRODUCTEUR A L’ASSIETTE ... 

CONDUTIER

FORMULE A 16.50 �

ENTRÉE
Terrine de campagne

ou Salade mixte
ou Oeuf Auvergnat

ou Meurette ou Mayonnaise
ou Pounti

+
PLAT DU JOUR N° 2

ou Salade gourmande
ou Planche du Cantal

ou Salade Aubrac

ou

PLAT DU JOUR N° 2
ou Salade Gourmande
ou Planche du Cantal

ou Salade Aubrac
+

FROMAGE OU DESSERT
(sauf café Liégeois/chocolat Liégeois/café Gourmand)

SAUCES AU CHOIX SANS SUPPLÉMENT

(Béarnaise, au Bleu, au Poivre, à l’échalote)

GARNITURES :

Pommes frites, haricots verts

 ou légumes du jour

PROVENANCE DES VIANDES :

Bœuf, Porc et Volailles : France

Agneau : France et U.E.

LE COIN DU BOUCHER


